NOI DUNG CAC BUOI HOC SENSORY CO BAN
D’CODES COFFEE LAB & CAMPUS

e Lich sir va sy phat trién cta ca phé trén toan thé gidi.

e Phan loai cac giéng ca phé phd bién

e Su khac biét vé huong vi ctia mot s6 viing trong ca phé trén thé gisi
e Phan biét gitra Arabica va Robusta

e Ném ca phé véi cac giong va vung trong khac nhau

e Céc phuong phap ché bién ca phé hién nay

e Ném ca phé v6i ba phuong phap ché bién khac nhau.

e Gidi thiéu vé quy trinh ché bién ca phé 4p dung cho cic nong trai trén thé gisi
(Quy trinh tir ndng trai dén tach ca phé).

e Anh huéng cua ting phuong phap ché bién dén huong vi.

e Ném ca phé bang cac phuong phap ché bién khac nhau.

e Nhan biét mui huong ciia ca phé bang bd dung cu tao mui huong nodi tiéng - Lam

quen véi Aroma Kit.

e Ném céc huong vi trong ca phé - ném tuong quan vai sd ¢o la.

e Khai niém vé “Body” (Body cta ca phé)

e Phan loai va danh gia dau xanh (hat - khuyét tat, sang loc, phan loai cd hat).
e (Céc quy trinh trong mot mé rang ca phé - Quan sat mot mé rang ca phé hoan

chinh.



Anh huéng ctia mutc d6 rang dén huong vi ca phé

Ném ca phé rang vao ngay thir 3.

Hudng dan su dung hinh thirc tht ném theo tiéu chuan cua Hi¢p hodi ca phé diac
san

Anh huéng cta c& xay va phuong phap ¢ phu hop véi timg c& xay.

Bao quan ca phé

Anh hudng ciia viéc pha ca phé dén huong vi ca phé

Quan sat qua trinh chiét xuat qua cac giai doan.

On tap kién thirc va kiém tra

Panh gia va thao luan sau khi kiém tra.



